
La superficie du domaine est actuellement de l’ordre de 25 Ha. Le père Hirsch, Josef, 
voue sa longue expérience à la culture de la vigne, avec pour principe de « travailler 
avec la nature et non contre elle ». Ce credo l’a conduit à cultiver selon les principes 
bio depuis longtemps mais la certification est seulement en cours depuis peu.  Le fils, 
Johannes se charge des vinifications effectuées avec des levures naturelles et sans 
intrants. Ce souci de préserver au maximum l’effet terroir l’a conduit également à 
renoncer au bouchon en liège pour toute sa production et à passer à d’autres systè-
mes de fermeture. 
 
Site internet : www.weingut-hirsch.at 
Adresse : Hauptstrasse, 76  A-3493  Kammern 
Tél.: x43 2734 22 39 

Zöbinger Gaisberg DAC Reserve 

Hirsch 

Le terroir : 

Avec le Gaisberg, que certains considèrent comme le « petit frère » 
du Heiligenstein, on marque la fin du socle de gneiss / mica-schiste 
qui caractérise géologiquement les environs de Langenlois. Le coteau 
pentu, aux terrasses étroites, présente une forme convexe avec une 
orientation allant du sud-est au sud-ouest. Les vins issus de ce cru 
sont rattachés à trois communes : Zöbing, Kammern et Strass. 

Le cru / La bouteille 

Le domaine : Weingut Hirsch, Kammern (Kamptal) 

Données techniques : 
Agriculture : en conversion bio. 
Vinification & élevage :  
Rendement :  
Alcool acquis : 13,0 % 
Acidité :  
SR :  
SO2 (libre / total) :   
Classification : Kamptal DAC Reserve 
 

Prix : 27,50 EUR (caviste) 
Cote :               Place :  
  

Notes de dégustation :  


