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TRADITIONSWEINGUTER OSTERREICH

L’idée remonte déja a 1990 : quelques viticulteurs du Kamptal et du Kremstal se sont réunis pour
aborder les questions essentielles de leur métier et passion : quelle influence exacte ont les condi-
tions climatiques, géologiques et ampélographiques sur la qualité et 1’identité propre de leur ré-
gion.. En effet, la législation autrichienne fondant sa hiérarchie de qualité sur la seule base de la
richesse des motts, leur paraissait inadaptée. Apres avoir consulté pas mal de scientifiques, experts
dans chaque domaine, cette réflexion a débouché sur le projet, novateur en Autriche ,de classifier
les différents lieux-dits (« rieden » )d’une maniére la plus objective et pérenne possible car de
grands vins ne peuvent provenir que de grands terroirs. Ainsi sont nés, en 2010, les concepts de

« Klassifizierte Lage », « Erste Lage » et « Grosse Erste Lage ». Ces attributs viennent se greffer
sur la notion de DAC qu’elle compleéte tres officieusement puisqu’elle ne s’applique, comme elle,
qu’au riesling et griiner veltliner. A cette classification (qui n’a donc aucune force Iégale) sont as-
sociés des objectifs comportementaux d’exprimer dans les vins les caractéristiques authentiques et
individuelles de ces crus. Actuellement, les membres sont au nombre de 23 et eux seuls ont le droit
d’utiliser cette appellation. La présidence est assurée par Michaél Moosbruggen du Schloss Gobels-
burg.




Avec ses 3900 ha de vignes, le Kamptal
est une des plus grandes régions de Basse-
Autriche. Une des plus anciennes également.
Langenlois est depuis des temps lointains un
centre viticole renommé. En forme de cuvette
trés évasée ouverte vers le Danube et la plaine
pannonique, elle bénéficie d’'un climat chaud et
sec trés propice. La nuit, les brises fraiches des
foréts du nord viennent rafraichir utilement les
coteaux. Voila pour un tableau général, mais on
constate pas mal de particularités selon les en-
droits, certains plus frais car moins protégés du
nord, d'autres extrémement ensoleillés et secs
au point de justifier la pose d’installations d’ar-
rosage.

Cette dynamique climatique s’appuie en
outre sur des conditions géologiques optimales
articulées sur trois grands types de sols.

Avec les imposantes collines du Heiligens-
tein, du Gaisberg et du Wechselberg, se termi-
ne la pointe sud-est de la masse bohémienne
(« BOhmische Masse »). Cette roche-meére de
gneiss magmatique (« Gféhler Gneis ») consti-
tue le socle de la plupart des coteaux au nord
et a I'est de Langenlois avec des composantes
fréquentes de micaschistes et parfois d’amphi-
bolite ou de composés volcaniques. Ce socle est
recouvert d’'une couche de terre brune, d'épais-
seur variable. Elle peut atteindre plusieurs me-
tres dans les terrains les plus profonds comme
se réduire a une fine pellicule de 20 cm ailleurs.

Le loess est également présent a de nom-
breux endroits, notamment vers Gobelsburg,
Kammern et Strass, a l'est de la région mais
aussi ailleurs sur les basses terrasses en pied
de coteau. Enfin, on trouve également des ter-
rains gravelo-argilo-sableux d’origine sédimen-
taire plus récente (quaternaire).

En fonction de ces données, on détermi-
nera l’encépagement optimal. Le griner veltli-
ner y trouve évidemment son terrain de prédi-
lection ; les cépages bourguignons sont aussi
bien adaptés tout comme le zweigelt. La pro-
portion de vins rouges est d’ailleurs plus

importante qu’en Kremstal ou Wachau. Quant
au riesling, il donne des vins magnifiqguement
équilibrés et minéraux sur les coteaux cristal-
lins.

Cette combinaison climat / sols / cépage donne
un éventail de possibilités infini concernant le
profil des vins.

Le Kamptal a obtenu les appellations DAC
et DAC Reserve a partir du millésime 2008 pour
le riesling et le griner veltliner. Les conditions
sont mutatis mutandis celles en vigueur pour le
Kremstal.
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